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Постановка проблемы:
У меня сегодня отличное настроение, потому что скоро у меня день рождения, ко мне обязательно придут гости, а чем же мне их угостить и удивить?
А кто может приготовить мне угощение для гостей? 
Актуальность:
данный проект помогает организовать деятельность дошкольников каждый должен следовать за своей мечтой, и выбор профессии будет успешен и интерес только тогда, когда мы знаете, что нам это по душе и нам интересно этим заниматься. У повара работа творческая! Профессия повара будет востребована во все времена. Сейчас модно отмечать праздники, юбилеи и свадьбы в кафе и ресторанах, и дома хочется покушать вкусно. Поэтому профессии повар уделяется очень большое внимание и их мастерству.
Целью данного проекта было:
Формирование целостного представления дошкольников о профессии повар. Развитие познавательной активности и интереса к окружающему миру.
Задачи проекта:
Образовательные:
– Формировать и расширять представления детей о труде повар, показать детям результаты труда, общественную значимость труда.
– Углубить представления детей о блюдах и их производстве (элементарные представления о производственном процессе: использование специальных машин в работе: комбайны, протирочные машины и т.д.). 
– Формировать представление детей о пользе выпускаемых продуктов.   
          Развивающие:
 – Развивать у детей умение включать в игровой процесс деятельность людей разных профессий. Находить предметы-заместители и использовать их в качестве атрибутов, изображающих инструменты и оборудование. Передавать в игре отношение взрослых к работе, оборудованию и инструментам, отражать характер взаимоотношений людей. – Развивать умение переносить полученные знания на свою деятельность. 
Воспитательные:
– Воспитывать бережное отношение, уважение к людям и результатам труда, стремление участвовать в трудовой деятельности взрослых. 
– Воспитывать у детей личностные качества: доброжелательность, вежливость, аккуратность, быстроту, ловкость, творческий подход к работе, эстетический вкус.

Методы и формы работы:
В ходе реализации   проекта мной были   использовали разнообразные формы и методы работы с детьми по профориентации: 
· словесный (беседы с использованием игровых персонажей и наглядности, чтение детской художественной литературы, рассказы взрослых);
· наглядный (наблюдение конкретных трудовых процессов кондитеров: экскурсии-наблюдения, рассматривание иллюстраций);
· практический (экспериментирование с разными материалами, самостоятельная художественно – творческая деятельность,
· игровой (сюжетно-ролевые игры, дидактические игры, игровые ситуации).

Ожидаемые результаты:
· Сформированность у детей представлений о профессии повара.
· Перенос детьми знаний о профессиональной деятельности взрослых в самостоятельную игровую деятельность.

 Материально – техническое оснащение:
Сюжетная игра «Мы готовим для вас»
Алгоритм игры, Декорации для проведения сюжетно-ролевой игры   -  картинки по теме игры; инструменты и формы для лепки, игровые костюмы и атрибуты для приготовления еды, доставщик.  
Сюжетно- ролевая игра «Пригласим гостей».
Алгоритм игры, прилавок (стол); подносы, игрушечные угощения: муляжи продуктов (тортов), конфеты, коробочки для раскладывания товара, ценники; касса, весы, спецодежда для продавца, деньги;
Сюжетно – ролевая игра кафе 
Алгоритм игры, столик и стулья; меню, тарелки, кружечки, подносы, ваза и ложечки; ценники касса, деньги, банковские карты, подносы, игрушечные угощения, муляжи продуктов (тортов), конфет, спецодежда для официанта, охранника.
Перечень оборудования и материалов, которые используются в данной профессии: весы, миксер, венчик, скалка, формочки, кондитерские насадки с кондитерским мешком.
Кадровые ресурсы: педагог, представители родительской общественности - представитель данной профессии (Зыкова Наталья Владимировна – кондитер).

Этапы работы над проектом

	№ п\п
	Мероприятие
	Цель 
	Сроки проведения
	Ответственный 
	Выход, документы

	1 этап «Предварительный»
Цель: Организация  деятельности участников проекта  для определения его содержания и реализации 

	1.
	Постановка проблемных вопросов 
Постановка целей и задач. 
Составление плана работы
	Создание   условий для ознакомления с профессией
	Октябрь 2024
	Воспитатель 
	План работы 

	3.
	Сбор информационного материала о профессии 
	
	Ноябрь – апрель 2024
	Воспитатель, родители, дети
	Обновление РППС

	4.
	Создание мастерской «Волшебники еды»
	создание условий для развития творческих способностей
	Декабрь 
	Воспитатель, родители  
	Художественная   литература о поварах 

	5.
	Подборка художественной литературы
	Развить у детей представления о труде взрослых,
интерес к их трудовой деятельности; 
формировать интерес к чтению художественной литературы  

	Декабрь 
	Воспитатель, родители  
	Художественная   литература о кондитерах 

	2 этап «Основной»
Цель: Организация комплексной работы по ре/ализации   проекта
	
	
	
	
	

	
	
	
	Декабрь 2024
	Воспитатель
дети
	Конспект 

	2
	 Беседа «Что мы знаем о профессии повар?

	Дать детям представление о профессии кондитер.
Развивать любознательность, познавательную активность, формировать умение поддерживать разговор.
	Ноябрь  2024 
	Воспитатель
дети
	Видеоматериал 

	
	Экскурсия на кухню 
	Познакомить детей с оборудованием для работы повара
	Ноябрь 2024
	Воспитатель 
	

	
	Просмотр видео материал о профессии  
	Обогащать знания о профессии кондитер  
	Январь  2025
	Воспитатель
дети
	д/и  

	
	Д.и. «Четвертый лишний»
	Формировать умение  классифицировать предметы по существенному признаку
	Декабрь 2024
	Воспитатель
дети
	 (иллюстрации)

	
	Рассматривание иллюстраций с блюдами
	Развивать представления о видах кондитерских изделий
	Январь 2025 
	Воспитатель
дети
	Конспект занятия 

	
	Познавательное занятие «– это самая  вкусная профессия!»

	Расширить знания детей о профессии кондитера. Воспитывать уважение к труду взрослых.

	Январь
2025
	Дети, Воспитатель 
	Фото 

	
	Просмотр мультфильма «Сладкая сказка»

	Формирование познавательного интереса

	Январь 2023
	Дети, воспитатель
	Оформленные рецепты кондитерских изделий 

	
	Создание алгоритмов (рецептов)
	Формировать 
	Февраль 
2025 
	Дети, воспитатель , родители 
	Конспект 
Продукты дет. Деятельности 

	
	Совместная деятельность: Лепка из солёного теста .
с/р игра «Мы готовим для Вас»
	Формировать у детей умение модульной лепке (созданию образа из нескольких одинаковых элементов - модулей); помочь освоить элементарные приемы в лепке (раскатывание теста разными способами, скатывания и вдавливания пальцами теста, используя печатки, шаблоны);
Воспитывать интерес к профессии кондитер  

	Февраль 2025 
	Дети, воспитатель Представитель профессии
	Презентация, фото

	
	Встреча с представителем профессии – повар (родительская общественность,  руководитель школы домашних кондитеров «Сладкая жизнь»)
	Расширить знания детей о профессиях кондитер. Развивать любознательность, познавательную активность, творческое воображение, трудовые навыки. Учить детей поддерживать разговор на тему. Воспитывать уважение к труду взрослых.
	Февраль 
2025
	Воспитатель, дети
	Применение 

	
	Изготовление канапе 
	Формировать практический навык, развивать творческие способности  способствует стимулированию познавательной активности
	Декабрь 2024
	
	

	
	Делаем пирожное 
	Формировать практический навык, развивать творческие способности  способствует стимулированию познавательной активности
	Март 2025
	
	

	
	Изготовление книги «Любимые рецепты моей семьи» 
	Формировать практический навык, развивать творческие способности  способствует стимулированию познавательной активности, сближение  родителей с детьми,.
	В течении всего периода 
	Воспитатель, дети, родители 
	

	
	Чтение художественной литературы 
	Закреплять знания детей о профессиях, обогатить словарь детей, развивать внимание, память .
	В течении года
	Дети, воспитатель, преподаватель техникума  
	фото

	
	Экскурсия в  профессиональный техникум,  
	Продолжить знакомство с профессией кондитер,  
	Апрель 2025
	Дети, воспитатель 
	Алгоритм , конспект, фото

	[bookmark: _GoBack]
	Сюжетно -ролевая игра «Кафе» 
	Продолжать формировать умение играть в сюжетно-ролевые игры, поддерживать комфортное пребывание детей в группе. Формировать умение детей готовить обстановку для проведения игры, подбирать предметы –заместители и атрибуты для игры.
	Апрель 2025
	Дети, воспитатель 
	Алгоритм , конспект, фото

	3 этап «Заключительный»  
	
	
	Апрель 2023
	Воспитатель, дети
	Видео ролик

	
	Видеоролик «Волшебники еды»
	Демонстрация участником элементарных представлений о компетенции «Кондитерское дело» посредством познавательной направленности «Что я знаю о профессии кондитер».
	Апрель 2025
	
	Фото 

	
	Делаем канапе
	Демонстрация умения, сделать канапе
	
	
	



Итоги проекта (продукты):
Алгоритмы изготовления канапе, бутерброды…
Книга рецептов «Любимый рецепт моей семьи.»
Алгоритм игры «Кафе», «Мы делаем еду для вас»
Конспект сюжетно -ролевых игр 
Презентация «Знакомим с профессией»
Видеопрезентация профессии (видеоролик «Волшебники еды»)



  

 


 




